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ly it
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1-2 Paprika

1 rote Zwiebel

1 mittlere Dose Mais

1 mittlere Dose Kidney-Bohnen
2 EL Olivenol

500 g Rinderhackfleisch

1 Pack Taco-Wiirzmischung
200 g Gouda

200 g Cheddar

400 g Tortilla-Chips

Paprika und Zwiebel mit dem Kochmesser in Wiirfel schneiden. Kidney-Bohnen und Mais gut abtropfen las-
sen. Alles zusammen mit 2 EL Olivendl in einer Schiissel mischen. Die Mischung auf dem Grillstein verteilen.
Im vorgeheizten Ofen bei 230 Grad Ober-/Unterhitze ca. 20 Min. andiinsten.

In der Zwischenzeit das Hackfleisch in der groBen Edelstahl-Pfanne anbraten. Die Taco-Wirzmischung mit
der angegebenen Menge Wasser einrithren und einige Minuten einkochen lassen. Kdase mit der groben
Microplane reiben.

Das Gemise anschlieBend nochmal vom heilRen Stein nehmen und dann abwechselnd die halbe Menge
Tortilla-Chips, darliber die Halfte vom Kase, wieder die Halfte vom Gemiise und halbe Menge Hackfleisch
schichten. Dies nochmals wiederholen, bis alles aufgebraucht ist. Ca. 10 Min. bei 230 Grad Ober-/Unterhit-
ze Uiberbacken.

Guten Appetit



