Hackfleischrollchen

Stoneware Grundset

leicht, schnell & einfach
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1 kg Hackfleisch, gemischt

2 TL Gyrosgewlrz

2 TL ital. Krauter

1 TL Paprika, edelstufR

1/4 TL Cayennepfeffer

1TL Salz

12 Scheuben Schwarzwalder Schinken oder Bacon
300 ml BBQ Sauce

200 ml Sahne

1 kg Kartoffeln, geviertelt

3 EL Olivenol

2 TL Paprikapulver, edelsif’
1 TL Salz

1/2 TL Curry
2 TL Krauter der Provence

Hackfleisch mit Gewiirzen gut vermischen. 12 langliche Stiicke formen und mit Schwarzwalder Schinken
oder Bacon umwickelt in die Ofenhexe setzen.

BBQ Sauce mit Sahne verquirlen und tber die Hackfleischrollchen gielRen.
Kartoffeln vierteln und ca. 5 Minuten in kaltes Wasser legen.

Olivendl mit Gewdrzen verrihren, die abgetrockneten Karroffelspalten damit marinieren und auf dem Zau-
berstein verteilen. Zauberstein auf die Ofenhexe legen.

Im vorgeheizten Ofen bei 230 Grad Ober-/Unterhitze ca. 40-45 Minuten backen.

Guten Appetit



