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1 Wiirfel frische Hefe 1 Knoblauchzehe

300 ml lauwarmes Wasser 1 Zwiebel (geviertelt)
600 g Mehl (Typ 550) Handvoll Petersilie

1/2 TL Zucker 120 g sehr weiche Butter
2 TL Salz 1TLSalz

3 EL Olivenol

Flr den Teig, Hefe, Wasser, Mehl, Zucker und Salz in eine Schiissel geben und gut verrihren. Olivendl hinzu-
figen und mit der Klichenmaschine gut 2 Minuten durchkneten.

Fur die Krauterbutter, Knoblauchzehe, die Zwiebel und die Petersilie zerkleiner und mit der Butter und 1 TL
Salz vermengen.

Den Teig zu einem Rechtecht ausrollen und mit Krduterbutter bestreichen und in 8 gleich breite Streifen
schneiden. Die Streifen wie eine Zieharmonika in Falten legen und nebeneinander in die runde Ofenhexe

geben.

Form in den kalten Backofen stellen und bei 200 Grad Ober/Unterhitze, Rost ganz nach unten, ca. 35 - 40
Minuten backen.

Guten Appetit



